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Baggrund
 Der sker et betydende tab af frie aminosyrer i vadfoder:
 fritlysin - 70-100 pct.
« 0g frit treonin - 25-40 pct.
« Malt efter 8 timers fermentering ved 20 °C

* Benzoesyre og myresyre reducerer fermenteringstab afhaengigt af dosis.

* Vi kompenserer for aminosyretab, nar vi optimerer foder
« lavere FK for lysin og treonin

« 2019: nye anbefalinger til kompensation for fermenteringstab afheengigt af:
Restmaengde%
Syretilsaetning



Anbefaling: Udfodring straks efter opblanding +
model til brug for optimering

| FKlysin

Ved 50 % restmeaengde 50
Ved 25 % restmaengde /5



REVIDERET ANBEFALING 2018

Ved 35-50 % restmaengde
uden tilsaetning af syre

Ved 15-35 % restmaengde
uden tilsaetning af syre

50 75

75 75

Ved tilsaetning af 1 %0 myresyre af vadfoder, eller
ved tilseetning af 0,5 % benzoesyre af tarfoder 75 75
og max. 50 % restmeengde

Ved tilseetning af 2 %o myresyre af vadfoder, eller
ved tilseetning af 1 % benzoesyre af tgrfoder

Ved restlgs fodring 100 100

100 100




Eksempel optimerings- udskrift
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£ 1 & % Layout Udskriv A100 Lysini1 % af raprot. 25, FEsvin || 5= @ ¥ Udskrift La
Al101 Lysin
| Kode & Navn A1011 Lysin. % sldkg | Indholdfenerg | Indholditarstct
107 . .

: A101F Frit lysin

> |A100 Lysin i % af raprot. 47000 83,47 83,4700
A101 Lysin A103 St. Ford. lvsi 85680 774,54 799,9561
A1011 Lysin. % 79568 77.45 79,9956
A101F Frit lysin A1031 St. Ford. lysin 1 vadfoder 75 85680 774,54 799,9561
A103 St. Ford. lysin . P 95650 774,54 799,956
A1031 St. Ford lysin vadioder 75 A1032 Frit lysin i % tord. lys 96760 580,90 599,9671
41032 Frit lysin i % ford. lys TS 00000 0,00 0,0000
A1033 St. Ford. Iysin i vadfoder 50 A1033 St. Ford. Iysm i vadfoder S0 497840 387,27 399,9781
al103F Ford. lysin frit lysin = - T - 487 ,95680 774,54 799,9561
a103Frel St. ford lysin fra frit lysin o I 0,00000 0,00 0,0000
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AFP 1658

« Baggrund: tidligere forsgg malt ved 20 °C

« Effekt af temperatur og myresyretilsaetning pa:
« fermenteringstab af aminosyrer og

« vadfoderkvalitet

12 °C 12 °C 20 °C 20 °C
Ingen 2 %o Ingen 2 %o




Metode — laboratorieforsgg — efterligne vadfodringsanlaeg med rarrest

« Fermenteringsbeholdere a 1 |
« Fire runder med podekultur fra fire forskellige besaetninger

« Tre beholdere pr gruppe pr runde = 12 pr gruppe

Tabel 2. Tidspunkter for udskiftning af 67 % af vadfoderet med frisk foder og vand.

Fredag Lardag Segndag Mandag Tirsdag Onsdag

KI. 8:30 : -
: : KI. 8:30  KI. 8:30
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Tabel 3. Oversigt over prgveudtagninger fra
fermenteringsbeholderne og analyser.

K| Timer frg sidste Analyser
opblanding
7 8 o) Eurofinst + mikroplusz + pH + temp
7 10 2 pH
7 12 4 Mikroplus? + pH + temp
7 14 6 pH
7 16 8 Eurofinst + mikroplus2 + pH + temp
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Udvalgte resultater ved T

Gruppe Vejledende
Temperatur Veerdier
Myresyre

Meelkesyrebakterier Log 8-9 Log 8-9
Meelkesyre, T8 98 mmol 40-150
pH 4,97 4,5-5,0
Enterobakterier, T8 <3,16 (9/12)! Log 3-4
Lysin —tab

Treonin —tab




Udvalgte resultater

Gruppe Vejledende
Temperatur Veerdier
Myresyre

Meelkesyrebakterier Log 8-9 Log 7-8 Log 8-9
Meelkesyre, T8 98 mmol 32 mmol 40-150
pH 4,97 4,44 4,5-5,0
Enterobakterier, T8 <3,16 (9/12)! <3,00 (12/12)* Log 3-4

Lysin —tab

Treonin —tab

242

132




Udvalgte resultater

Gruppe Vejledende
Temperatur Veerdier
Myresyre

Meelkesyrebakterier Log 8-9 Log 8-9 Log 8-9
Meelkesyre, T8 25 mmol 98 mmol 40-150
pH 4,97 4,5-5,0
Enterobakterier, T8 <3,16 (9/12)! Log 3-4

Lysin —tab

208

Treonin —tab

ga




Udvalgte resultater

Gruppe Vejledende
Temperatur Veerdier
Myresyre

Meelkesyrebakterier Log 8-9 Log 7-8 Log 8-9
Meelkesyre, T8 98 mmol 32 mmol 40-150
pH 4,60 4,97 4,44 4,5-5,0
Enterobakterier, T8 <3,13 (10/12)t <3,16 (9/12)* <3,00 (12/12)* Log 3-4

Lysin —tab

208 162 244

Treonin —tab

9a 102 132




Konklusion

* Fermentering ved 12 °C og tilseetning af myresyre reducerer
fermenteringstab af frit lysin og treonin

* Fermenteringstab af frit methionin var lavt ved begge temperaturer

 Tilseetning af 2 %0 myresyre saenkede pH og reducerede dannelsen
af maelkesyre

 Tilseetning af 2 %0 myresyre reducerede indholdet af
enterobakterier ved 12 °C

« Meddelelse er pa ve;j




Frit lysin og biogene aminer, Gruppe 3
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TAK og husk!

Veer altid opdateret pa den seneste faglige viden

Tilmeld dig Nyhedsmail fra
SEGES Svineproduktion pa
www.svineproduktion.dk
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o facebook.com/SegesSvineproduktion




